Menu du Nouvel An

Aux Chéhwning, -

B deverntve 202 5

Apéritif :

\.
-\ \_
“\

Coupe de champagne,
—~ émietté de crabe, mayonnaise aux herbesv /D

Mise en bouche :

Tartare de Saint-Jacques aux agrumes,

crumble aux herbes
Entrée :
Noix de Saint-Jacques gratinée a la truffe
OouU

Foie gras maison flambé au calvados,
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chutney d’oignons rouges et figue, pain aux noix
Plat principal :
Ris de veau, polenta crémeuse a la mascarpone
et sauce aux morilles
OouU
Risotto au homard et lard,
et son émulsion au champagne

Trou Normand
Fromage :
Assiette de fromages Normands / \
Dessert :
Btiche patissiere maison
vanille, fruits rouges ou chocolat

Café/thé

Restaurant Aux Chérubins, 8 rue du Général de Gaulle, Blonville sur mer

Réservations : 02.31.88.36.02 ou sur www.auxcherubins.com

sur réservation uniquement
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